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WPROWADZENIE

Andreja, wraz z mezem, prowadzi gospodarstwo Policara, ktére odziedziczyta po rodzicach.
Gospodarstwo potozone jest miedzy Kranjem a Naktem na réwnym terenie, swoistym tarasie. Stad
pochodzi nazwa Polica (pdtka), ktéra data nazwe “Gospodarstwu Policar”. Przodkowie obecnych
witadcicieli prowadzili gospodarstwo w sposdb przemyslany i zgodny z naturg, dbajac o jego
rentownos$é. Od 1980 roku, jak wielu innych, skupili sie na hodowli zwierzat i produkcji mleka.
Dekade pdZniej przeszli od produkcji samego mleka do wytwarzania innych produktéw mlecznych.
Gospodarstwo Policar jest najbardziej znane z nagradzanych produktow mlecznych - od “kajmaka”
i twarogu, po mleko, jogurt i szeroka game seréw. W hodowli zwierzat gospodarstwo przestrzega
zasade samowystarczalnosci hodowlanej - im wiecej paszy produkuje, tym wiecej ma zwierzat.
Poszanowanie natury jest wpisane w cate ich zycie. Gospodarstwo ogrzewane jest drewnem
z wiasnych laséw, a energie elektryczng pozyskuje z wiasnej elektrowni stonecznej. Wszystkie
produkty sa dostepne na terenie gospodarstwa w miejscowosci Stibelc. Dodatkowe dochody czerpia
z prowadzenia muzeum kamieni mtyniskich, jedynego takiego w Stowenii. Ich motto brzmi: Wszystko,
co dostarczamy, jemy. Wszystko, co jemy, oferujemy wam. Na naszym stole w naszym sklepie.

1. DANE OSOBOWE

Imie i nazwisko: Andreja Jagodic

(L)

Przedziat wiekowy: 46 +

e
@ Wyksztatcenie: Srednia  szkota zawodowa,
program: technik rolnik.

Zawaéd: Rolnik prowadzacy dodatkowa dziatalnogé
w zakresie przetwdrstwa mleka.

2. PROFIL GOSPODARSTWA

Policarjeva kmetija, Polica 1, 4202 Naklo, Slovenija.

Rozmiar gospodarstwa: 52 ha, (27 ha z 52 ha gleb na
przetwodrstwo i 25 ha laséw).

Rok przejecia
gospodarstwa rolnego: 2008.
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W 1994 roku Andreja wyszta za maz za Viktora, co oznaczato potaczenie
gospodarstwa Poli¢ar z Policy i gospodarstwa Mlinar z llovki, ktére po potaczeniu liczg 52
hektary. Z 52 hektardw, 27 to grunty rolne. Razem hodujg od czterdziestu do piecdziesieciu
sztuk bydta, z czego 20 to krowy mleczne. Roczna kwota pozwala im na wyprodukowanie
150 tysiecy litrdw mleka. Oprécz kréw mlecznych hoduja cieleta, okoto 40 $win i 400 kurczat.
Gleba jest uprawiana w 5-letnim cyklu upraw. Aby zadbaé o zywotnos$é gleby, uzywaja
zielonego obornika do nawozenia. Oprdécz ziemniakdw produkujg rowniez kukurydze i zboza, w
szczegdlnoscipszenice, aczasem zaktadajg rowniez prébne pola pod nowe odmiany ziemniakdéw
i grochu z firmy Agrosaat. Gospodarstwo Policar jest najbardziej znane i podziwiane za swoje
wielokrotnie nagradzane produkty mleczne, ktére sg wytwarzane w nowej fabryce seréw -
stara zostata przeksztatcona w nowa przestrzen dla innych zadan, takich jak przetwaérstwo
miesa. Sprzedaja réwniez jajka, ziemniaki, kukurydze, pszenice, make i maczke kukurydziana.

Wiekszos$¢ produkcji i produktédw sprzedawana jest bezposrednio w domu, niektdre
sprzedawane sg w sklepach spétdzielczych i na festiwalach, gdzie podrdzuja z przyczepa,
ktéra ma wbudowang specjalng chtodnie. Dotgczyli réwniez do portalu internetowego “Sveze.
si”, gdzie znajduja coraz wiecej konsumentdw, ktérzy wczesniej nie wiedzieli co gospodarstwo
ma do zaoferowania. Oprdécz produktédw mlecznych sprzedaja jajka, ziemniaki i warzywa.
W przysztosci zamierzajg rozszerzy¢ swojg oferte o nowe produkty i produkty z lokalnych
gospodarstw rolnych.

http://policarjeva-kmetija.si/o-kmetiji

3. WIELOFUNKCYINOSC / DZIEDZICTWO
KULTUROWE WS

Produkcja wyrobdw mleczarskich wraz z “kajmakiem” i twarogiem zostata wprowadzona do
gospodarstwa przez Stefke Pavlin. Jej cérka Andreja kontynuuje i unowoczeénia prace matki
wprowadzajac odmiany seréw, twarogéw do smarowania, deserdw, jogurtéw, serwatki oraz
innowacyjne specjalnosci: chleb mleczny, ser mleczny z popiotem, masto gotowane / ghee.
Gospodarstwo Poli¢ar oferuje réwniez wycieczki z przewodnikiem po catym gospodarstwie
wraz z serowarnig i muzeum kamieni mtynskich. Wycieczki te sa przeznaczone dla mtodziezy
szkolnej, spotecznosci, turystéw. Kiedy odkryto skate nadajaca sie do wyrabiania cennych biatych
kamieni mtynskich, stynna rodzina kamieniarzy, ktéra mieszkata w gospodarstwie, wynajmowata
kamieniotom, w ktérym wytwarzano kamienie mtyriskie ze skat (zlepieniec) przez wiele pokolen co
trwato prawie 300 lat. Aby na trwale zapamietaé rodzine rzemieslnikdw i ich cenione rzemiosto,
wtasciciele zbudowali unikalny skansen kamieni mtyniskich w odlegtosci kilkuset metréw od



nowoczesnej oficyny. W muzeum mozna zobaczy¢ zlepierice z oznaczeniami, warsztat i stanowisko
pracy, narzedzia kamieniarskie, dokumenty odziezowe i fotografie, ktére opowiadajg o pracy rodziny
kamieniarzy i ich produktach. To unikatowe w Europie muzeum jest otwarte od 2003 roku.

4. ASPEKTY OGOLNE, SZKOLENIE/
KOMPETENCIJE

i= Aspekty ogdlne:

W 2008r.Stowarzyszenie StowenskiejMtodziezy WiejskiejilzbaRolniczo-Lesna Stoweniiuznaty
Andreje za innowacyjnego mtodego rolnika roku. Andreja otrzymata tytut za innowacyjnosé
w przetwarzaniu mleka na nowe produkty mleczne oraz we wprowadzaniu nowych metod
marketingowych i zostata nagrodzona 100 godzinami pracy ciggnikiem John Deere, dwiescie
euro oraz duzg butelka szampana. Ich specjalnoscig sg produkty z twarogu (takie jak twarogi
krowie, twarogi z ziotami i twarogi w oliwie z oliwek) oraz miekki ser krowi w bochenku i miekki
ser krowi w butce. Inne produkty to chleb mleczny z pestkami dyni, ser gotowany, miekki ser
pieprzowy, ser wedzony iinne. Otrzymaty one szereg nagréd w kategorii produktéw mlecznych,
w szczegdlnodci za sery na Wystawie Przysmakdw Stoweriskich Gospodarstw Rolnych w
Ptuj, a takze znak jakosci, najwyzszg nagrode za zywno$¢ z gospodarstwa na stét. Wiekszosdé
produktéw sprzedawana jest bezposrednio w domu, w niektérych sklepach spdétdzielczych
i karczmach oraz na réznych imprezach, gdzie sprzedawane sa w specjalnej przyczepie z
wbudowana chtodnia.

il Szkolenie/Kompetencje (wiedza, umiejetnosci, podejscie) szczegdlnie istotne dla procesu:
Andreja zdobyta wiekszos$¢ swojej wiedzy na organizowanych wycieczkach i kursach ze
Stowarzyszeniem Stowenskich Producentéw Seréw Rolniczych. Andreja ma juz duze
doswiadczenie w dziedzinie serowarstwa; uczestniczyta w dwdch kursach we Frandji,
Niemczech, Austrii i Stowenii (Naklo Biotechnical Center), a w razie potrzeby korzysta z
pomocy ekspertéw ze Stowarzyszenia Matych Producentéw Serdw lub z zagranicy. Pomaga



jej siostra, ktdra jest profesjonalng ksiegowa w sprawach pism, rejestracji, zezwolen, podatkdw,
ksiegowosci i innej biurokracji. Wraz z mezem prowadzi gospodarstwo rolne, a jej podstawowa
dziatalnosciag jest przetwdrstwo mleka. Swoje umiejetnosci w zakresie przedsiebiorczosci i

marketingu zdoby#ta dzieki doswiadczeniu w obserwowaniu i monitorowaniu konkurencji oraz
w taczeniu sie w Stowenii i za granica, zwtaszcza w Austrii.

Analiza SWOT:




PARTNERZY

) AGP}_;,J

CerEALIERS DE FRANCE

/? BIOTEHNISKI Asociace
& CENTERNAKLO soukromého

zemédeélstvi CR

Association Générale Biotehniski center Naklo Asociace soukromého
des Producteurs de (Stowenia) zemédélstvi CR
Blé et autres céréales www.bc-naklo.si (Czechy)
(Francja)

WWW.asz.Cz

www.agpb.com

M,

‘
European Landowners’ Organization

Centrum Doradztwa Unidén de Agricultores European Landowners’
Rolniczego w Brwinowie y Ganaderos - Jévenes Organization
- Branch in Krakow Agricultores de Jaén (Belgia)
(Polska) (Hiszpania) www.europeanlandowners.org
www.cdr.gov.pl www.coagjaen.es

Oprqects

On Projects Advising SL
(Hiszpania)
www.onprojects.es

KONTAKT

Twitter: @REWARD_ERASMUS RAETEN Projekt wspotfinansowany
POEEB v ramach programu Unii

Facebook: @REWARDERASMUS bl Europejskiej ,Erasmus+”

Ten projekt zostat zrealizowany przy wsparciu
finansowym Komisji Europejskiej. Projekt lub
publikacja odzwierciedlajg jedynie stanowisko
ich autora i Komisja Europejska nie ponosi
odpowiedzialno$ci za umieszczong w nich
zawarto$¢ merytoryczna.

Projekt nr: 2018-1-FR01-KA202-047809

Strona internetowa: reward-erasmus.eu



